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Klaus    Küchenmeister 
feiern@eventscheune-kastanienhof.de       Telefon & Mobil: 0511 58 65 98 45 

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen fragen Sie bitte den Küchenmeister. 

 
Hochzeit in der   2024 

 
Am Tag Ihrer Hochzeit stehen Sie ganz im Mittelpunkt,  

deshalb richten wir jede Feier individuell und nach Ihren Wünschen aus.  

So lassen wir aus gegenseitigen Ideen, Anregungen und Visionen Ihr Fest  

zu einem einzigartigen Erlebnis werden. 

Unser Angebot für Ihre Hochzeitsfeier z.B. ab 17.00 Uhr 
Sie werden begrüßt mit einem Glas unserer Aperitifauswahl.  
Der Saal ist mit weißen Tischdecken und Servietten gedeckt, 

 mit Blumengestecken in der Farbe Ihrer Wahl sowie Kerzenständern.  

Nach dem Smalltalk setzen Sie und Ihre Gäste sich. 

Die Servicekräfte servieren Ihnen am Tisch die Getränke. 

Eventuell können nun Reden zur Begrüßung gehalten werden. 

Wir servieren Ihre Hochzeitssuppe in Terrinen. 

Nach dem abräumen der Suppenteller und der Terrinen  

eröffnen Sie das Buffet. 

Dort erwarten Sie diverse Spezialitäten, die Sie mit uns abgesprochen haben. 

Zum Beispiel das Buffet nach Hannoverscher Art 
Gebratener Rücken vom Strohschwein mit Cornichons und Remoulade 

Geräucherte Filets von Forelle und Makrele mit Sahnemeerrettich 
Eiersalat mit Champignons und Ananas in Thai-Curry Kokossauce 

Kleine Frikadellen von Rind und Schwein auf einem frischen Porree-Mais-Salat 
Brotauswahl vom hannoverschem Meisterbäcker 

Krustenbraten von der Jungschweinskeule mit Braunbiersauce 
Wildgulasch aus der Heide mit Pilzen in Spätburgundersauce 

Seelachsfilet mit Kräuter-Senfsauce 
Bunte saisonale Gemüseauswahl 

Sahniges Kartoffelgratin frisch aus dem Ofen 
Petersilien Kartoffeln 
Dessert in Gläschen 

Rote Beerengrütze mit Bourbon-Vanillesauce 
Lübecker Marzipanmousse 
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Nach dem Essen spielt Ihr Musiker/DJ den Hochzeitstanz  

und Sie gehen in den gemütlichen Teil über.  

Ihre Gäste werden mit Getränken am Tisch und Tresen versorgt. 

Eine Hochzeitstorte (von Ihnen) wird nach Absprache serviert. 

 

Wie beschrieben beinhaltet das Angebot  

• die Aperitifauswahl zum Empfang, bei Premium während der Feier 

• Wein, Bier und alkoholfreie Getränke, bei Premium auch Kaffeespezialitäten 

• Ab 50 Personen eine Spirituose nach Ihrer Wahl, bei Premium ALLE während der Feier 

• Kaffee vom Buffet zu Ihrer Hochzeitstorte 

• Die Hochzeitssuppe und das besprochene Buffet  

• Ein Blumengesteck pro Tisch in der Farbe Ihrer Wahl  

• sowie 1 Kerzenleuchter pro Tisch. 

• Und das Ganze für bis zu 10 Stunden ab Empfangsbeginn. 

• Für Ihre Feier von 17.00 Uhr bis 03.00 Uhr 

Bei ? Personen… kostet dieses Angebot pro Person  …. 

      „Normal“ Premium 

30 Gästen  125,00 149,00 

30 - 50 Gäste 119,00. 143,00 

50 - 70 Gäste 113,00 137,00 

Ab 70 Gästen  109,00 133,00 

Jede weitere Stunde pro Person 6,00€ / 9,00€ 

Alle Preise mit der zurzeit gültigen MwSt. von 19% im Jahr 2024. 

Servicepersonal und Raummiete sind im Endpreis enthalten.  
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