Regional-Saisonal-Frisch-Anders SCHONEMANN

Fingerfood im Glas oder Schalchen oder Spiel},

Preis pro Stuck
Inhalt pro Glaschen ca 100ml, Mindestzahl pro Sorte 15 Stuck.

Bitte 3 Sorten auswahlen als kleinen Snack

Bitte 5 oder 6 Sorten auswahlen als Mahlzeit

- Mousse und Tatar von der Steinhuder Raucherforelle mit

hannoverschem Gersterbrotchip, im Glas 5,00€
- Gegrilltes Gemuse mit Wettmarer Ziegenfrischkase und ,Misburger”
Honig, Pumpernickel, im Glas 4 80€

- Eingelegter Kurbis aus Neuwarmbuchen mit
Bruder-Hahn-Sesam-Spiel aus Adelheids Dorf, Spiel8 im Glas 4,50€

- Kartoffelsalat mit Ahrberg-Bockwurst, im Glas 4,50€
- Krauter-Crepesrollchen mit gebeiztem Lachs
und Einbecker Honig-Senf, Spiel8 im Glas 5,20€

- Matjessalat mit Gewurzgurke, Apfel und Zwiebel, im Glas 4,50€
- Kottbullar vom Heidewild

auf Apfel-Selleriesalat mit Preiselbeeren, Spiel8 im Glas 5,20€
- Hildesheimer Hartweizensalat mit Gurke, Tomate,
Krautern und Hemme-Joghurt, im Glas 4,50€

- Hafer-Karottenballchen mit Hemme-Joghurt, Spiel8 im Glas 4,50€

Bitte 2 Sorten auswahlen

- Lubecker Marzipan-Tirami Su im Glas 5,20€
- Schwarzwalder Kirschtorte im Glas 5,20€
- Kalter Hund von Leibniz-Keks im Glas 4,80€
- Welfenspeise im Glas 4,50€
- Heidelbeer-Panacotta im Glas 4,80€

Grun: Vegetarisch/Vegan
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Regional-Saisonal-Frisch-Anders SCHONEMANN

Getrankepreise 2024 fur Feiern - Basic

Es kommt nach 4 Stunden pro Gast und Stunde
ein Mitarbeiterzuschlag von 2,30€ dazu.

Zum Aperitif

Sherry, Medium oder Dry 0,0514,00
Winzersekt aus Rheinhessen, Flaschengarung Riesling Brut 0,101 9,00
Risecco aus Riesling, Brut, Perlwein 12,5% 0,1017,00
Aperol-Sprizz, Aperol, Risecco, auch alkoholfrei 0,201 8,00
Sanddorn-Sprizz, Sanddorn Likor, Risecco, auch alkoholfrei 0,201 8,00
Rhabarber-Sprizz Rhabarber Likor, Risecco 0,201 8,00
Lillet Wild Berry, Lillet, Risecco, Wild Berry 0,201 8,00
Noilly Prat, dry, aromatischer Wermut 0,0514,00
Getranke

Gilde Ratskeller vom Fass (ab 50 Personen) 0,30 | 4,00

Hanoversch Pilsener BIO 1,01 18,00
Gilde Ratskeller, Free oder Radler bis 50 Personen 0,331 4,00

Weizen, Hefe oder Alkoholfrei 0,51 6,00

Bad Pyrmonter, Medium oder Naturell 0,751 6,00

fritz BIO Rhabarber- oder BIO Apfelschorle 0,331 4,50

Apfel- oder Orangensaft 0,21 3,00

fritz Kola, Kola Zuckerfrei, Orange 0,33l 4,50

Red Bull 0,251 4,00

Schweppes; Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water 0,21 3,00

Warme Getranke

Schumli/ Filterkaffee Tasse 3,50
Espresso Tasse 3,50
Cappuccino Tasse 4,00
Kanne Filterkaffee, 6 Tassen/1ltr. Kanne 14,00
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Regional-Saisonal-Frisch-Anders SCHONEMANN

Getrankepreise 2024 fur Feiern — Basic
Es kommt nach 4 Stunden pro Gast und Stunde
ein Mitarbeiterzuschlag von 2,30€ dazu.
Spirituosen

Marille, Apfel, Williams Birne von Psenner 38% 0,04 1 4,00
Grappa von Psenner 40% 0,04 | 4,00
Grappa Riserva von Psenner 40% 0,04 | 5,00
Averna 30% 0,04 | 4,00
Linie Aquavit 41,5%0,04 | 5,00
Jagermeister 40% 0,04 | 5,00
Osborne Veterano 40% 0,04 | 5,00
Gordons Gin 40% 0,04 | 5,00
Absolut Vodka 40% 0,04 | 5,00
Havanna Club Rum 3 Jahre 40% 0,04 | 5,00
Havanna Club Rum 7 Jahre 40% 0,04 | 8,00
Lokaler GIN 40% 0,04 | 8,00
Unser Hauswein Glas 0,21 6,00

Rotweincuvee 13% trocken

Samtiger, vollmundiger Rotwein, wenig Tannin sowie Gerbstoffe, idealer Trinkwein
Riesling QbA Feinherb 11,5%

Fruchtig, suffiger Riesling mit einer leichten FruchtstfRe und einer harmonischen
Saure

Grauburgunder QbA Trocken 11,5%

Uberzeugende Cuvée fiir den taglichen Weinbedarf. Mild in der Saure mit
verspielter Frucht

Scheurebe QbA Lieblich 12,00%

Rosewein QbA Feinherb 11,5% besticht am Gaumen zunachst mit einem
feinfruchtigen schlanken Korper, beeindruckendes SulRe-Saure-Spiel
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